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VO�E 
 
 

Na zelenoj pijaci u Baru poskupile su 
breskve na 1,5€ kao i banane, a pojeftinili 
grož�e kardinal na 1,2€ i smokve. Cijena 
borovnica je 4€/kg. 

 
Poslije dužeg vremena na beranskoj pijaci 
je bilo smokava po cijeni od 2€. Trend 
rasta cijena je zabilježen kod limuna, 
suve šljive, bijelog grož�a (uvoz iz Italije) 
2€ i breskve 1,5€, dok je trend pada 
imala samo cijena jabuke greni smit 1,5€. 

Uvozno bijelo grož�e na bjelopoljskoj 
pijaci je koštalo 1,2€ a trend umjerenog 
rasta je imala cijena pomorandži 1,5€.  

Veoma dobar kvalitet plodova krušaka i 
nektarina je uticao na rast cijena na 

Cetinju, pa je za kilogram trebalo 
izdvojiti 2€, koliko su koštale i smokve. 

Odli�na ponuda vo�a na hercegnovskoj 
pijaci je i ove sedmice, a krupno�om su 
se istakle breskve i nektarine iz uvoza i 
prve šljive požega�e iz Srbije. Iako je 
sezona jagoda prošla, doma�i proizvo�a�i 
su ponudili male koli�ine po cijeni od 
8€/kg. Pad cijena je zabilježen kod 
grož�a kardinal, kivija i krušaka a ve�i 
pad kod smokava 3€. Trend rasta imala je 
cijena kupina, 6€. 

Promjena na nik�i�koj pijaci je bilo malo, 
blago je niža cijena smokava i grož�a 
kardinal zbog velike ponude, a koštali su 
po 2€/kg.  

 

Na podgori�koj zelenoj pijaci u ponudi 
dominiraju grož�e kardinal i vranac i 
doma�e jabuke. Umjeren pad cijene je 
zabilježen kod grož�a vranac 1,2€, a ja�i 
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pad kod cijene smokve zbog velike 
ponude. 

Osrednja ponuda i potražnja vo�a je 
karakterisala Veliku pijacu (Tuški Put) ove 
sedmice. Promjene cijena su zabilježene 
samo kod ananasa i breskve – rast, i blagi 
trend pada cijena krušaka sorta viljamov-
ka - uvoz iz Italije-1,2€/kg, šljive (doma�e 
i iz Srbije) i smokava. Šljive su od 0,55-
0,8€ a smokve u zavisnosti od kvaliteta 
od 1-1,3€/kg. Nakon duže vremena na 
jednom mjestu se prodavala mandora 
uvožene iz Italije po 1,7€/kg. Po rije�ima 
prodavaca veoma dobar kvalitet nektarine 
tako�e iz Italije je uticao na dobru po-
tražnju a cijena je na nivu od prošle 
nedjelje 1,3€. Slaba potražnja grož�a 
sorte vranac je uticala na blagi pad domi-
nantne cijene na 0,8€, a ni ostale sorte 
(kardinal, ribijer i rozaklija) nijesu imale 
zna�ajniju potražnju. Jabuka najviše ima 
iz Srbije naro�ito sorte prim ruž po cijeni 
od 0,9€/kg koja je 10 centi skuplja u od-
nosu na zlatni delišes i greni smit. 

 
POVR�E  
 
 

Na barskoj pijaci nije bilo mnogo prom-
jena u prodaji povr�a. Krastavac salatar i 
dinja su poskupili na 0,8€ i 1€ kao i 
salata puterka 2€ a proizvedena je u 
okolini Herceg Novog. 

U Beranama je ponuda povr�a bila dobra 
i znatno ve�a od potražnje. Poslije dužeg 
vremena u ponudi je bio praziluk po 
1,5€. Trend rasta cijena je izražen kod 
blitve, boranije žute i cvekle na 1,5€, ša-
renog pasulja, karfiola i krastavca, a pada 
kod kupusa, šargarepe, paprike somborke 
i ljute i tikvica. Veoma niska cijena blitve 
je bila na bjelopoljskoj pijaci 0,5€/kg a 
pad je zabilježen i kod cijena celera i 
kupusa. Trend umjerenog rasta imale su 
cijene cvekle 1,5€ i pasulja tetovca 2,5€. 

Na cetinjskoj pijaci ove sedmice je naj-
ve�a ponuda paprike babure i paradajza 
koji su koštali po 1€. Pad cijene je bio 

kod celera i crvene paprike ajvarke, a rast 
kod dinje zbog male ponude, krastavca 
salatara i doma�eg crnog luka. 

Na hercegnovskoj pijaci veliki broj pro-
izvoda je pojeftinio (blitva, celer, kupus, 
paprika babura, ajvarka i somborka i kras-
tavac). Jedini rast cijene je bio kod kelja i 
koštao je 2€. Najve�u ponudu imali su 
paradajz i šargarepa iz doma�e proiz-
vodnje. 

Nikši�ku pijacu su obilježile osrednja 
ponuda povr�a a cijene su na prošlo-
nedjeljnom nivou. 

Na podgori�koj zelenoj pijaci u ponudi 
najviše ima paprike babure po cijeni od 
0,5-1,2€ i paradajza od 0,8-1€, a cijena 
zavisi od kvaliteta. Blagi trend rasta imaju 
cijene dinje, lubenice, kelja, patlidžana, 
poriluka i tikvica, a pada paradajza i 
salate puterke. 

Ponuda povr�a na Velikoj pijaci (Tuški 
put) u Podgorici je dobra. Najve�a pro-
mjena u cijeni je zabilježena kod zelene 
boranije, koja je porasla na 1€, dok su 
ostale cijene sa blagim oscilacijama. 
Ponuda dinja je manja. Paprike ajvarka je 
pojeftinila na 1€. Cijena doma�eg para-
dajza je u dosta velikom rasponu od 0,2-
0,4€/kg što zavisi od kvaliteta. Paradajz iz 
Srbije se prodaje po 0,5€/kg. Nikši�ki 
krompir je blago pojeftinio na 0,4€/kg, 
dok je sa Kosova 0,3€. Potražnja i jednog 
i drugog je osrednja. Ponuda lubenica je i 
dalje dobra, doma�e su po 0,25 a srbi-
janske 0,2€. 
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Prikaz cijena u Crnoj Gori (€/kg) 

za grupu proizvoda - vo�e – zelene pijace i podgori�ka velika pijaca 
 

(u periodu od 21. do 27. avgusta 2008) 

 
Voce Sorta 

jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Herceg 
Novi Zel. 

Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Crna Gora

1 Ananas kg 2.00 
(2.00-2.00) 

2.00 
(2.00-2.00) 

2.00 
(2.00-2.00) ~ ~ 2.00 

(2.00-2.00)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.60 

(1.60-1.60) 
1.93 

(1.93-1.93)

2 Badem kg 
10.00 

(10.00-
10.00) 

~ ~ ~ 
11.00 

(11.00-
15.00) 

10.00 
(10.00-
10.00) 

10.00 
(10.00-
10.00) 

7.00 
(7.00-7.00) 

9.60 
(9.60-
10.40) 

3 Banana kg 0.90 
(0.90-1.00) 

1.00 
(1.00-1.20) 

0.80 
(0.80-1.00)

0.90 
(0.90-0.90)

1.00 
(1.00-1.20)

1.00 
(1.00-1.00)

1.00 
(0.80-1.00) 

0.75 
(0.75-0.75) 

0.92 
(0.89-1.01)

4 Borovnica 
kg 

4.00 
(4.00-4.00) 

3.00 
(3.00-3.00) ~ ~ ~ 5.00 

(5.00-5.00)
4.00 

(4.00-5.00) ~ 4.00 
(4.00-4.25)

5 Breskva kg 1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.30-1.50) 

1.00 
(1.00-1.30)

2.00 
(1.50-2.00)

2.00 
(2.00-2.50)

1.50 
(1.50-1.50)

1.50 
(1.30-1.70) 

0.90 
(0.90-1.10) 

1.49 
(1.38-1.64)

6 Gejpfrut kg 1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) ~ 2.20 

(2.20-2.20) ~ 1.80 
(1.50-1.80) 

1.18 
(1.18-1.23) 

1.61 
(1.56-1.62)

7 Grož�e 
bijelo kg 

1.50 
(1.50-1.50) 

2.00 
(1.75-2.00) 

1.20 
(1.20-1.30)

2.00 
(1.50-2.00)

3.00 
(3.00-3.00)

2.00 
(2.00-2.00)

0.85 
(0.85-1.20) 

1.40 
(1.40-1.40) 

1.74 
(1.65-1.80)

8 Grož�e crno 
Vranac kg 

1.50 
(1.50-1.50) ~ ~ 2.00 

(1.50-2.00)
2.00 

(2.00-2.00) ~ 1.20 
(1.00-1.50) 

0.80 
(0.80-1.00) 

1.50 
(1.36-1.60)

9 Grož�e crno 
Kardinal kg 

1.20 
(1.20-1.20) ~ 1.00 

(1.00-1.20)
1.50 

(1.50-1.70)
2.00 

(2.00-2.50)
2.00 

(2.00-2.00)
1.00 

(1.00-1.20) 
1.00 

(1.00-1.00) 
1.39 

(1.39-1.54)

10 Grož�e crno 
Ribijer kg ~ ~ 1.30 

(1.30-1.50) ~ ~ ~ ~ 0.90 
(0.90-0.90) 

1.10 
(1.10-1.20)

11 Grož�e crno 
kg ~ 1.50 

(1.40-1.50) 
1.00 

(1.00-1.20)
1.50 

(1.50-1.50) ~ ~ ~ 0.80 
(0.80-0.80) 

1.20 
(1.18-1.25)

12 Suvo grož�e 
kg 

3.00 
(3.00-3.00) 

3.00 
(2.50-3.00) 

2.50 
(2.50-3.00) ~ 4.00 

(4.00-4.00)
3.00 

(3.00-3.50)
4.00 

(3.00-4.00) 
1.80 

(1.80-1.80) 
3.04 

(2.83-3.19)

13 Jabuka 
Ajdared kg ~ 1.50 

(1.50-1.50) ~ ~ ~ 1.50 
(1.00-1.50) ~ ~ 1.50 

(1.25-1.50)

14 
Jabuka 
Delišes 

crveni kg 

1.60 
(1.60-1.60) 

2.00 
(1.70-2.00) ~ ~ ~ ~ 1.50 

(1.50-1.50) ~ 1.70 
(1.60-1.70)

15 
Jabuka 
Delišes 
zlatni kg 

2.00 
(2.00-2.00) 

1.50 
(1.50-1.50) ~ 1.50 

(1.50-1.50)
2.00 

(2.00-2.00)
1.50 

(1.50-1.50)
1.50 

(1.50-1.50) 
0.80 

(0.80-0.80) 
1.54 

(1.54-1.54)

16 Jab. Greni 
Smit kg 

1.80 
(1.80-1.80) 

1.50 
(1.50-1.70) ~ ~ ~ 1.50 

(1.50-1.50)
1.50 

(1.50-1.50) 
0.80 

(0.80-0.90) 
1.42 

(1.42-1.48)

17 Jabuka kg 1.00 
(1.00-1.00) ~ 1.00 

(0.80-1.30)
1.50 

(1.00-1.50)
1.50 

(1.50-1.60) ~ 0.90 
(0.90-1.10) 

0.70 
(0.70-0.70) 

1.10 
(0.98-1.20)

18 Jagoda kg ~ ~ ~ ~ 8.00 
(8.00-8.00) ~ ~ ~ 8.00 

(8.00-8.00)

19 Kivi kg 2.00 
(2.00-2.00) 

2.50 
(2.50-2.50) ~ ~ 2.40 

(2.40-2.40) ~ ~ ~ 2.30 
(2.30-2.30)

20 Kruška 
Viljamov. kg ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 1.30 

(1.25-1.30) 
1.30 

(1.25-1.30)

21 Kruška kg 1.30 
(1.30-1.30) 

1.50 
(1.20-1.50) 

1.00 
(1.00-1.30)

2.00 
(1.50-2.00)

2.00 
(2.00-2.50)

2.00 
(2.00-2.00)

1.50 
(1.50-2.00) ~ 1.61 

(1.50-1.80)

22 Kupina kg 1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.70) ~ 6.00 

(6.00-6.00)
3.00 

(3.00-3.00) ~ ~ 2.70 
(2.70-2.74)

23 Limun kg 1.50 
(1.50-1.50) 

2.00 
(1.80-2.00) 

1.50 
(1.50-1.70)

1.50 
(1.50-1.50)

2.00 
(1.70-2.00)

2.00 
(1.50-2.00)

1.50 
(1.50-1.50) 

0.90 
(0.90-1.00) 

1.61 
(1.49-1.65)

24 Lješnik 
o�iš�en kg ~ ~ ~ ~ 

11.00 
(11.00-
15.00) 

~ 
10.00 

(10.00-
10.00) 

7.00 
(7.00-7.00) 

9.33 
(9.33-
10.67) 
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Voce Sorta 

jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Herceg 
Novi Zel. 

Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Crna Gora

25 Mandarina 
Mandora kg ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 1.70 

(1.70-1.70) 
1.70 

(1.70-1.70)

26 Mandarina 
kg ~ 2.00 

(2.00-2.00) ~ ~ ~ ~ ~ ~ 2.00 
(2.00-2.00)

27 Maslina 
Crna kg 

5.00 
(5.00-5.00) ~ ~ 5.50 

(5.50-6.50) ~ ~ 6.00 
(6.00-6.00) ~ 5.50 

(5.50-5.83)

28 Maslina 
Zelena kg 

5.00 
(5.00-5.00) ~ ~ 5.50 

(5.50-6.50) ~ ~ 6.00 
(6.00-6.00) ~ 5.50 

(5.50-5.83)

29 Nektarina kg 1.30 
(1.30-1.30) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.30 
(1.20-1.30)

2.00 
(2.00-2.00)

2.50 
(2.00-2.50)

1.50 
(1.50-1.50)

1.50 
(1.30-1.70) 

1.30 
(1.30-1.30) 

1.61 
(1.51-1.64)

30 Orah 
o�iš�en kg 

7.00 
(7.00-7.00) 

6.00 
(6.00-6.00) 

5.50 
(5.50-6.00)

8.00 
(8.00-8.00)

8.00 
(8.00-
10.00) 

8.00 
(8.00-
10.00) 

8.00 
(8.00-8.00) 

6.50 
(6.50-6.50) 

7.13 
(7.13-7.69)

31 Orah u ljusci 
kg ~ 2.00 

(1.50-2.00) ~ ~ ~ 3.50 
(2.00-3.50) ~ ~ 2.75 

(1.75-2.75)

32 Pomorandža 
kg 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50)

1.30 
(1.30-1.30) ~ 1.50 

(1.50-1.50)
1.30 

(1.30-1.50) 
0.95 

(0.95-0.95) 
1.36 

(1.36-1.39)

33 Šljiva kg 1.00 
(1.00-1.00) 

1.00 
(0.80-1.00) ~ 1.00 

(1.00-1.50)
1.50 

(1.50-1.50)
1.50 

(1.50-1.50)
1.00 

(0.80-1.00) 
0.60 

(0.55-0.80) 
1.09 

(1.02-1.19)

34 Šljiva 
Stenlej kg ~ ~ 1.00 

(1.00-1.00) ~ ~ ~ 1.00 
(0.80-1.00) ~ 1.00 

(0.90-1.00)

35 
Šljiva 

Požega�a 
kg 

~ ~ 0.80 
(0.80-1.00) ~ 1.00 

(1.00-1.50)
1.50 

(1.50-1.50) ~ ~ 1.10 
(1.10-1.33)

36 Suva Šljiva 
kg 

2.00 
(2.00-2.00) 

2.50 
(2.00-2.50) 

2.50 
(2.50-3.00) ~ 4.00 

(4.00-4.00)
2.50 

(2.50-3.00)
2.50 

(2.00-2.50) 
1.50 

(1.50-1.60) 
2.50 

(2.36-2.66)

37 Smokva kg 1.00 
(1.00-1.00) 

2.00 
(1.50-2.00) 

1.50 
(1.50-2.00)

2.00 
(1.50-3.00)

3.00 
(2.00-3.50)

2.00 
(1.50-2.00)

1.50 
(1.00-1.50) 

1.20 
(1.00-1.30) 

1.78 
(1.38-2.04)

38 Suva 
Smokva kg ~ 3.00 

(3.00-3.00) 
3.00 

(3.00-3.00) ~ 5.00 
(5.00-6.00)

5.00 
(5.00-5.00) ~ 3.50 

(3.50-3.50) 
3.90 

(3.90-4.10)
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Prikaz cijena u Crnoj Gori (€/kg) 
za grupu proizvoda - povr�e - zelene pijace i podgori�ka velika pijaca 

 
(u periodu od 21. do 27. avgusta 2008) 

 

 
Povrce 

Sorta jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Herceg 
Novi Zel. 

Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Crna Gora

1 Blitva kg 1.20 
(1.00-1.20) 

1.50 
(1.50-1.50) 

0.50 
(0.25-0.50)

1.50 
(1.00-2.00)

1.50 
(1.50-2.00)

1.50 
(1.50-1.50)

1.20 
(0.80-1.20) 

0.70 
(0.70-0.75) 

1.20 
(1.03-1.33)

2 Boranija 
Šarena kg ~ 1.50 

(1.50-1.50) ~ 2.00 
(2.00-2.00) ~ 1.50 

(1.50-1.50)
1.50 

(1.50-1.50) 
1.00 

(1.00-1.00) 
1.50 

(1.50-1.50)

3 Boranija 
Zelena kg 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

0.60 
(0.60-0.70)

2.00 
(2.00-2.00)

2.50 
(2.50-2.50)

1.50 
(1.50-1.50)

1.50 
(1.50-1.50) 

1.00 
(1.00-1.00) 

1.51 
(1.51-1.53)

4 Boranija 
Žuta kg 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

0.70 
(0.60-0.70)

2.00 
(2.00-2.00)

2.25 
(2.25-2.25)

1.50 
(1.50-1.50)

1.50 
(1.50-1.50) 

1.00 
(1.00-1.20) 

1.49 
(1.48-1.52)

5 Brokola kg 1.50 
(1.50-1.50) ~ 1.50 

(1.40-1.50) ~ ~ ~ 2.00 
(2.00-2.00) ~ 1.67 

(1.63-1.67)

6 
Celer 

Korijenaš 
kg 

2.00 
(2.00-2.00) 

2.00 
(2.00-2.00) 

1.50 
(1.50-1.80)

2.00 
(2.00-2.00)

3.00 
(3.00-3.00)

3.00 
(3.00-3.00)

3.00 
(3.00-3.00) 

1.00 
(1.00-1.00) 

2.19 
(2.19-2.23)

7 Celer Liš�ar 
veza 

0.30 
(0.30-0.30) ~ 0.30 

(0.20-0.30)
0.40 

(0.30-0.50)
0.30 

(0.30-0.50)
0.40 

(0.40-0.50)
0.30 

(0.30-0.30) ~ 0.33 
(0.30-0.40)

8 Cvekla kg 1.00 
(1.00-1.00) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.00 
(0.80-1.00)

1.50 
(1.50-2.00)

2.00 
(1.50-2.00)

1.50 
(1.00-1.50)

1.00 
(1.00-1.00) 

0.50 
(0.50-0.50) 

1.25 
(1.10-1.31)

9 Dinja kg 1.00 
(1.00-1.00) 

0.50 
(0.50-0.50) ~ 1.00 

(1.00-1.00)
1.00 

(0.70-1.20)
0.80 

(0.80-1.00)
0.60 

(0.50-0.60) 
0.40 

(0.40-0.40) 
0.76 

(0.70-0.81)

10 Karfiol kg 1.00 
(1.00-1.00) 

2.00 
(2.00-2.00) ~ ~ 2.00 

(2.00-2.00) ~ 2.00 
(1.50-2.00) 

1.20 
(1.20-1.30) 

1.64 
(1.54-1.66)

11 Keleraba kg 2.00 
(2.00-2.00) ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 2.00 

(2.00-2.00)

12 Kelj pup�ar 
kg 

2.50 
(2.50-2.50) ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 2.50 

(2.50-2.50)

13 Kelj kg 1.50 
(1.50-1.50) ~ 1.00 

(1.00-1.00) ~ 2.00 
(1.50-2.00) ~ 1.30 

(1.30-1.30) 
0.50 

(0.50-0.70) 
1.26 

(1.16-1.30)

14 Krastavac 
Salatar kg 

0.80 
(0.80-1.00) 

0.70 
(0.50-0.70) 

0.70 
(0.60-0.70)

0.80 
(0.50-1.00)

1.00 
(0.60-1.50)

0.80 
(0.60-1.00) ~ 0.30 

(0.20-0.30) 
0.73 

(0.54-0.89)

15 Krompir 
Bijeli kg 

0.90 
(0.70-0.90) 

0.50 
(0.40-0.50) 

0.40 
(0.40-0.50)

0.50 
(0.50-1.00)

0.70 
(0.60-1.00)

0.50 
(0.30-0.60)

0.70 
(0.50-0.70) 

0.35 
(0.35-0.38) 

0.57 
(0.47-0.70)

16 Krompir 
Crveni kg 

0.50 
(0.50-0.50) 

0.50 
(0.40-0.50) 

0.50 
(0.40-0.50)

0.50 
(0.50-1.00)

0.80 
(0.60-1.00)

0.50 
(0.50-0.60)

0.70 
(0.60-0.70) 

0.30 
(0.30-0.35) 

0.54 
(0.48-0.64)

17 Kupus kg 0.60 
(0.60-1.00) 

0.30 
(0.30-0.30) 

0.15 
(0.15-0.20)

0.50 
(0.50-1.00)

0.50 
(0.35-1.00)

0.40 
(0.40-0.50)

0.30 
(0.30-0.40) 

0.32 
(0.30-0.33) 

0.38 
(0.36-0.59)

18 Lubenica kg 0.30 
(0.30-0.30) 

0.30 
(0.25-0.30) 

0.30 
(0.25-0.30) ~ 0.40 

(0.35-0.50)
0.35 

(0.35-0.40)
0.40 

(0.40-0.40) 
0.23 

(0.20-0.25) 
0.33 

(0.30-0.35)

19 Luk Bijeli kg 3.00 
(3.00-3.00) 

2.00 
(2.00-2.00) 

3.00 
(2.50-3.00)

5.00 
(3.00-5.00)

4.00 
(3.00-5.00)

3.00 
(3.00-3.50)

3.00 
(3.00-4.00) 

1.10 
(1.10-1.65) 

3.01 
(2.58-3.39)

20 Luk Crni kg 1.00 
(1.00-1.00) 

0.70 
(0.70-0.80) 

0.70 
(0.60-0.70)

1.00 
(0.80-1.00)

1.25 
(0.80-1.50)

1.00 
(0.80-1.00)

1.00 
(0.80-1.00) 

0.38 
(0.35-0.50) 

0.88 
(0.73-0.94)

21 Paprika 
Babura kg 

1.00 
(1.00-1.00) 

0.80 
(0.70-0.80) 

0.50 
(0.50-0.50)

1.00 
(0.70-1.50)

1.30 
(0.70-1.50)

1.00 
(0.80-1.30)

1.00 
(0.50-1.20) 

0.68 
(0.45-0.73) 

0.91 
(0.67-1.07)

22 
Paprika 

Somborka 
kg 

1.80 
(1.80-1.80) 

0.70 
(0.70-0.80) 

1.00 
(1.00-1.00) ~ 1.20 

(1.20-1.20) ~ 0.75 
(0.75-0.75) 

0.50 
(0.50-0.50) 

0.99 
(0.99-1.01)

23 Paprika 
Šilja kg ~ 1.30 

(1.30-1.30) 
0.70 

(0.70-0.70)
0.70 

(0.50-1.20)
2.00 

(1.50-2.00)
1.50 

(1.50-2.00)
0.90 

(0.80-0.95) 
0.80 

(0.60-0.90) 
1.13 

(0.99-1.29)

24 Pap Crvena 
ajvarka kg 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.00 
(1.00-1.00)

1.50 
(1.50-1.50)

2.00 
(2.00-2.50)

1.50 
(1.50-2.00)

1.20 
(1.00-1.20) 

1.00 
(1.00-1.20) 

1.40 
(1.38-1.55)

25 Paprika 
Ljuta kg ~ 1.50 

(1.50-1.50) 
1.00 

(0.70-1.00) ~ ~ ~ ~ 1.50 
(1.50-1.50) 

1.33 
(1.23-1.33)
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Povrce 

Sorta jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Herceg 
Novi Zel. 

Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Crna Gora

26 
Paprika 

Ljuta 
komad 

0.30 
(0.30-0.30) ~ ~ 0.20 

(0.15-0.20)
0.30 

(0.30-0.40)
0.20 

(0.10-0.20)
0.10 

(0.10-0.20) ~ 0.22 
(0.19-0.26)

27 Paradajz kg 1.00 
(1.00-1.00) 

0.70 
(0.70-0.80) 

0.60 
(0.60-0.65)

1.00 
(0.50-1.30)

1.40 
(1.35-1.75)

1.00 
(0.80-1.50)

0.80 
(0.65-1.00) 

0.40 
(0.30-0.45) 

0.86 
(0.74-1.06)

28 Paradajz 
Chery kg 

2.00 
(2.00-2.00) ~ ~ ~ ~ ~ 2.00 

(2.00-2.00) 
2.50 

(2.50-2.50) 
2.17 

(2.17-2.17)

29 Pasulj 
Tetovac kg 

3.00 
(3.00-3.00) 

2.00 
(1.80-2.50) 

2.50 
(2.50-3.00) ~ 2.50 

(2.50-2.50)
2.00 

(2.00-2.50)
2.50 

(2.50-2.50) 
1.60 

(1.60-1.60) 
2.30 

(2.27-2.51)

30 
Pasulj 

Gradištanac 
kg 

~ ~ 1.50 
(1.50-2.00)

2.00 
(2.00-2.20) ~ 2.00 

(1.50-2.00)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.30 

(1.30-1.30) 
1.76 

(1.66-1.90)

31 Pasulj 
Šareni kg 

2.00 
(2.00-2.00) 

2.00 
(1.50-2.00) ~ 2.00 

(2.00-2.00)
2.00 

(2.00-2.00)
1.50 

(1.50-2.00)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.35 

(1.35-1.35) 
1.84 

(1.76-1.91)

32 Patlidžan 
kg 

1.00 
(1.00-1.00) ~ 0.50 

(0.50-0.60)
0.80 

(0.80-0.80)
1.00 

(0.80-1.20)
1.00 

(1.00-1.20)
0.80 

(0.80-1.00) 
0.40 

(0.40-0.45) 
0.79 

(0.76-0.89)

33 
Peršun 

Korijenaš 
kg 

3.00 
(3.00-3.00) ~ ~ ~ ~ 3.00 

(3.00-3.00)
3.00 

(3.00-3.00) 
1.50 

(1.40-1.50) 
2.63 

(2.60-2.63)

34 Peršun 
Liš�ar veza ~ 0.50 

(0.30-0.50) 
0.20 

(0.20-0.25)
0.50 

(0.30-0.50)
0.30 

(0.30-0.50)
0.40 

(0.40-0.50)
0.30 

(0.30-0.30) 
0.16 

(0.16-0.16) 
0.34 

(0.28-0.39)

35 Praziluk kg 1.50 
(1.50-1.50) 

1.50 
(1.50-1.50) 

1.00 
(0.80-1.00)

1.50 
(1.50-2.00)

2.00 
(2.00-2.00) ~ 1.50 

(1.50-1.50) 
0.70 

(0.70-1.00) 
1.39 

(1.36-1.50)

36 Paškanat 
kg 

3.00 
(3.00-3.00) ~ ~ 3.00 

(3.00-3.00)
4.00 

(4.00-4.00) ~ 3.00 
(3.00-3.00) 

1.50 
(1.50-1.50) 

2.90 
(2.90-2.90)

37 Raštan kg 1.00 
(1.00-1.00) 

1.50 
(1.50-1.50) 

0.60 
(0.60-0.80)

1.50 
(1.50-1.50) ~ 1.50 

(1.50-1.50)
1.20 

(1.00-1.20) 
0.60 

(0.60-0.70) 
1.13 

(1.10-1.17)

38 Šampinjoni 
kg 

4.00 
(4.00-4.00) ~ ~ ~ 4.00 

(4.00-4.00) ~ ~ ~ 4.00 
(4.00-4.00)

39 Šargarepa 
kg 

1.50 
(1.00-1.50) 

1.00 
(1.00-1.30) 

0.80 
(0.80-1.00)

1.50 
(0.80-1.50)

1.50 
(1.00-1.50)

1.00 
(1.00-1.50)

1.33 
(1.17-1.33) 

0.75 
(0.75-0.80) 

1.17 
(0.94-1.30)

40 Spana� kg 1.00 
(0.90-1.00) ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 1.00 

(0.90-1.00)

41 Tikvice kg 1.00 
(0.60-1.00) 

0.70 
(0.70-0.80) 

0.50 
(0.50-0.70) ~ 1.00 

(0.70-1.20)
0.80 

(0.80-1.20)
1.00 

(1.00-1.30) ~ 0.83 
(0.72-1.03)

42 
Zelena 
salata 

Kristalka kg 

1.50 
(1.50-1.50) ~ ~ ~ 2.50 

(2.50-2.75) ~ 2.00 
(1.50-2.00) 

1.80 
(1.80-1.80) 

1.95 
(1.83-2.01)

43 
Zelena 
salata 

Puterka kg 

2.00 
(2.00-2.00) ~ ~ ~ ~ ~ 2.00 

(2.00-2.00) 
0.80 

(0.80-1.20) 
1.60 

(1.60-1.73)

Napomena :  U  zagradama su  p r i kazane m in ima lna  i  maks ima lna  c i j ena  
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Cijene su izražene u dinarima. (1Euro = 77 dinara)                                                                             Izvor: STIPS



www.amiscg.org                                             9

Prikaz cijena u kn/kg za grupu proizvoda / Tržnice - Open 
markets 
Prices for product group 
U razdoblju: od 18.08.2008. do 24.08.2008. 
Uspore�eno s razdobljem: od 11.08.2008. do 17.08.2008. 

PROIZVOD/product 
cijena 
price 
kn/kg  

 Hrvatska 

34. 33. 
jabuka idared-apple Idared (kg) min 5,00 3,00 
  max 18,00 18,00 
  prosjek 9,87 10,08 
jabuka jonagold-apple Jonagold (kg) min 4,00 3,00 
  max 15,00 15,00 
  prosjek 9,88 11,04 
jabuka- zlatni delišes -apple Gold delishes (kg) min 6,00 3,00 
  max 18,00 18,00 
  prosjek 11,92 12,33 
jabuka elstar- apple Elstar (kg) min 6,00 3,00 
  max 14,00 14,00 
  prosjek 9,22 7,50 
jabuka Granny Smith - apple Granny Smith (kg) min 10,00 10,00 
  max 20,00 20,00 
  prosjek 14,91 15,33 
jabuke ostalo - apples other (kg) min 3,00 3,00 
  max 18,00 18,00 
  prosjek 7,43 7,66 
kruške-pear (kg) min 5,00 5,00 
  max 20,00 25,00 
  prosjek 10,90 12,47 
grož�e stolno bijelo-table grapes white (kg) min 8,00 7,00 
  max 30,00 40,00 
  prosjek 16,31 15,93 
grož�e stolno crno -table grapes black (kg) min 8,00 10,00 
  max 40,00 40,00 
  prosjek 16,43 16,15 
kiwi-kiwi (kg) min 10,00 10,00 
  max 25,00 25,00 
  prosjek 17,23 16,37 
breskva-peach (kg) min 4,00 6,00 
  max 20,00 30,00 
  prosjek 11,56 11,48 
marelica-apricot (kg) min 6,00 12,00 
  max 30,00 30,00 
  prosjek 16,60 17,50 
nektarina-nektarin (kg) min 7,00 6,00 
  max 30,00 25,00 
  prosjek 14,33 12,52 
dinja-muskmelon (kg) min 3,00 3,00 
  max 10,00 10,00 
  prosjek 6,52 6,33 
lubenica-watermelon (kg) min 1,00 1,00 
  max 6,00 10,00 
  prosjek 2,96 3,70 
naran�a-orange (kg) min 8,00 8,00 
  max 18,00 20,00 
  prosjek 13,02 13,25 
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PROIZVOD/product 
cijena 
price 
kn/kg  

 Hrvatska 

34. 33. 
limun-lemon (kg) min 10,00 6,00 
  max 24,00 30,00 
  prosjek 17,24 17,02 
grejp-grapefruit (kg) min 10,00 10,00 
  max 20,00 20,00 
  prosjek 14,13 14,33 
jagoda-strawberry (kg) min 30,00 ----- 
  max 30,00 ----- 
  prosjek 30,00 ----- 
banana-banana (kg) min 5,00 4,00 
  max 15,00 12,00 
  prosjek 8,10 7,63 
šljiva-plum (kg) min 2,00 3,00 
  max 16,00 20,00 
  prosjek 6,59 7,03 

PROIZVOD/product 
cijena 
price 
kn/kg  

Hrvatska   

34. 33. 
raj�ica-tomato (kg) min 2,00 2,00 
  max 15,00 12,00 
  prosjek 5,98 6,31 
paprika rog-pepper long shaped (kg) min 4,00 4,00 
  max 20,00 12,00 
  prosjek 8,00 8,50 
paprika babura-pepper round shaped (kg) min 3,00 3,00 
  max 20,00 20,00 
  prosjek 7,22 7,50 
paprika ostalo -pepper other (kg) min 3,00 3,00 
  max 30,00 30,00 
  prosjek 10,96 9,54 
patlidžan-eggplant (kg) min 2,00 2,00 
  max 15,00 18,00 
  prosjek 7,87 8,68 
krastavci salatni-cucumber large for salad (kg) min 2,00 3,00 
  max 10,00 10,00 
  prosjek 6,00 5,70 
krastavci kornišon-cucumber small for souring (kg) min 3,00 3,00 
  max 10,00 10,00 
  prosjek 7,23 7,72 
luk (crveni)-onion (kg) min 3,00 3,00 
  max 12,00 12,00 
  prosjek 5,58 6,50 
�ešnjak-garlic (kg) min 10,00 10,00 
  max 30,00 30,00 
  prosjek 16,50 20,83 
mladi luk-chalotte (kg) min 10,00 ----- 
  max 30,00 ----- 
  prosjek 20,33 ----- 
kupus zeleni-cabbage white (kg) min 2,00 2,00 
  max 8,00 10,00 
  prosjek 4,43 4,67 
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PROIZVOD/product 
cijena 
price 
kn/kg  

Hrvatska   

34. 33. 
kupus crveni - cabbage red (kg) min 4,00 4,00 
  max 10,00 10,00 
  prosjek 7,13 6,77 
kelj-savoy cabbage (kg) min 3,00 3,00 
  max 12,00 12,00 
  prosjek 6,53 6,61 
mrkva-carrot (kg) min 3,00 4,00 
  max 15,00 15,00 
  prosjek 8,36 8,11 
zelena salata kristalka -lettuce (kg) min 3,00 8,00 
  max 20,00 16,00 
  prosjek 12,27 11,18 
zelena salata puterica -lettuce (kg) min 3,00 8,00 
  max 20,00 16,00 
  prosjek 12,24 11,82 
endivija - endive (kg) min 3,00 8,00 
  max 15,00 15,00 
  prosjek 12,00 11,67 
cvjeta�a-cauliflower (kg) min 5,00 5,00 
  max 20,00 15,00 
  prosjek 10,35 8,87 
grah bijeli - bean white (kg) min 15,00 15,00 
  max 45,00 45,00 
  prosjek 21,23 22,78 
grah šareni - bean cream  (kg) min 15,00 15,00 
  max 45,00 50,00 
  prosjek 22,29 21,89 
krumpir-potato (kg) min 2,00 2,00 
  max 6,00 6,00 
  prosjek 3,80 3,83 
šampinjoni-champignon (kg) min 18,00 15,00 
  max 30,00 30,00 
  prosjek 23,60 22,13 
crveni radi�-chicory (kg) min 8,00 ----- 
  max 20,00 ----- 
  prosjek 15,00 ----- 
blitva-swiss chard (kg) min 5,00 8,00 
  max 16,00 16,00 
  prosjek 10,56 11,03 
špinat-spinach (kg) min 10,00 10,00 
  max 30,00 15,00 
  prosjek 19,19 11,83 

                          Cijene su izražene u kunama. (1Euro = 7,3 Kuna)                       Izvor: TISUP 
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ODRŽAVANJE HIGIJENE VINSKOG PODRUMA I SUDOVA 
 

 
 
Vrlo je važno prije berbe o�istiti pod-
rumske prostorije i dezinfikovati ih, a 
zidove okre�iti! 

 

Dezinfekcija podrumskih prostorija 

Kod naših vinogradara pod podrumom se 
uglavnom podrazumjeva jedna prostorija 
u kojoj se vrši prerada grož�a, vrenje i   
njega  vina. 

Podrum mora biti besprekorno �ist jer je 
to jedan od preduslova za kvalitetnu pre-
radu grož�a i  njegu vina. 

Neposredno prije berbe (2-3 nedjelje 
)potrebno je podrum detaljno o�istiti i 
zidove okre�iti! 

Za kre�enje zidova može da se koristi 
kre�no mlijeko. Spravlja se tako što se u 
10 l vode stavi 1kg živog kre�a  i  200 g 
sumpora u prahu. Kada se zidovi osuše 
preporu�uje se prskanje 5% rastvorom 
plavog kamena (spre�ava se razvoj pli-
jesni) 

Dan prije prerade grož�a, podrum se 
dezinfikuje  sumpor-dioksidom. Na 1m3 
zapalimo 1-2 sumporne trake. Možemo 
zapaliti i elementarni sumpor u prahu (na 
svaki m3 prostora potrebno je 30 g 
sumpora). Palimo ga u zemljanim 
posudama, postavljenim na više mjesta. 

I trake i elementarni sumpor moramo po-
staviti na ve�u visinu, jer  gasoviti sumpor 
je teži  od vazduha i  pada prema podu! 

Nakon 24 h podrum se dobro provjetri! 

 

Održavanje drvenih sudova 

Važno je zapamtiti, da onako kako održa-
vamo burad, takvo �emo i vino imati! 

Bure koje koristimo, treba najpre oprati 
hladnom vodom sve dok iz njega ne 

po�ne da izlazi �ista voda! Zatim ga treba 
oprati vrelom vodom! Nakon što se bure  
valjanjem ohladi, vodu ispustimo i bure 
isperemo hladnom vodom! 

Preporu�uje se da se pri zadnjem ispi-
ranju na svakih 30 l vode stavi 50 g 
vinske kiseline! 

Metalni dio na vratašcima treba pregledati 
i vidjeti da li je otpao zaštitni sloj, ukoliko 
jeste može se koristiti boja –talatin bijeli 
lak 636. 

Zatim bure ocijedimo i osušimo, pa tek 
onda sumporišemo, jer sumpor-dioksid u 
kontaktu sa vodom prelazi u sumpornu 
kiselinu, koja je nepoželjna u vinu! 

Dovoljno je za bure od  300 l jedna 
sumporna traka! Papirna ili azbestna traka 
na kojoj je sumpor, spušta se na žici do 
polovine u otpražnjeno bure, ili do 
površine vina ukoliko ga ima u buretu! 
Mora se voditi ra�una da sumpor s trake 
ne kaplje na dno suda! 

Ukoliko je bure ve�e, palimo više traka, 
ali jednu po jednu, a ne sve odjednom! 

Ovo je tzv. suvi postupak konzervisanja, i 
imamo i mokri postupak, gdje je postupak 
sljede�i: 

Na 100 l hladne vode dodamo 1l 
sumporaste kiseline ili 30-50 g sumporne 
kiseline! Tako�e, može se na 100 l vode 
dodati 120g vinobrana i 120 g vinske 
kiseline! 

Važno: sumpornu kiselinu sipamo u vo-
du, oprezno, nikako obratno! 

 

Postupak sa kontaminiranim buradima 

Ciknulo bure je bure koje ima  miris na 
sir�e! Neki vinogradari ostavljaju u ba�vi 
po desetak litara starog vina, pa bure 
sumporišu, misle�i da �e ovako sa�uvati 
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bure od kvarenja, što je velika zabluda! 
Ovako se razvijaju sir�etne bakterije, i 
vino se brzo pretvara u sir�e! 

 

Postoji nekoliko na�ina lje�enja ciknulih 
buradi: 

Zaparivanjem-iz parnog kotla kroz vranj 
se uvodi para dok se bure ne ugrije sa 
spoljne strane 

Bure isperemo hladnom vodom, zatim ga 
napunimo vru�om vodom u kojoj je 
rastvorena soda (100 l vode i 5 kg sode), 
zatvorimo i valjamo oko 2h. Kad se voda 
ohladi, otvorimo bure i ispraznimo. Zatim 
se u bure ubace 2-3 lopate sitnog šljunka, 
i oko 30l hladne vode. Bure se ponovo 
valja dok se ne osjeti da se s unutrašnje 
strane skinuo sluzasti rastvor sode. Vodu 
ispustimo i bure isperemo nekoliko puta 
hladnom i toplom vodom! Bure se zatim 
napuni hladnom vodom, ostavi preko 
no�i da odstoji i ujutro se isprazni! 
Ovakvo bure treba oviniti rastvorom 
vinske kiseline (50 g vinske kiseline na 
10l vode)! Ako se ovo ne uradi bure �e 
poprimiti kiselinu od prvog vina koje u 
njega u�e pa �e vino biti manje kiselo! 

Može se koristiti živi kre�, u koli�ini od 
2kg na 100 l zapremine! Bure se provalja, 
izriba �etkom sa unutrašnje strane i nakon 
toga dobro ispere. 

Plijesnivo  bure    prepoznaje se po sivo –
zelenoj plijesni koja se nahvata sa 
unutrašnje i spoljne strane. 

Ukoliko je ova pojava manjeg obima, 
može se koristiti isti postupak kao i kod 
ciknulih buradi, me�utim ako je uzela 
maha bure se mora rastaviti! 

Nakon rasklapanja bureta koristi se 
metalna žica kojom se ostruže plijesan na 
dugama. Duge se mogu i izblanjati! 
Poslije ovakvog tretmana u bure se 
dodaje u tankom  mlazu na 100 l hladne 
vode 1l koncentrovane sumporne 
kiseline! 

Može se koristiti i rastvor vinobrana –na 
1l vode doda se 20 g vinobrana, što je 
dovoljno za ba�vu od 100 l! 

U oba slu�aja bure stoji 3 dana, zatim se 
ispere toplom pa hladnom vodom! 

U bure se dodaje na 100 l hladne vode 
1dl sumporne kiseline i 200g 
hipermangana! Nakon toga bure se ispere 
toplom vodom! 

 

Održavanje posuda od ner�aju�eg �elika 

Ove posude se uglavnom peru 
naizmjeni�no toplom i hladnom vodom. 
Mogu se koristiti neka blaga alkalna 
sredstva, nakon �ega se dobro isperu 
sudovi. Sredstva za �iš�enje ne smiju 
sadržati hlor jer on nagriza površinu 
�elika ! 

 

Održavanje posuda od plastike 

Prije upotrebe plasti�ne posude se 
napune toplom vodom i ostave da stoje 3 
dana. Nakon toga posude se isperu 3% 
rastvorom limunske kiseline. Posude se 
peru naizmeni�no toplom i hladnom 
vodom, deterdžentom i dobro isperu 
hladnom vodom! 

 

Vinski kamen na plasti�nim posudama ne 
smije se skidati nekim oštrim �etkama, jer 
se može oštetiti površina posude, i tu su 
mjesta pogodna za razvoj patogenih 
mikroorganizama! 

Dezinfekcija se vrši vodenom parom i 
sumpor-dioksidom! 

Iz svega ovoga zaklju�ujemo da je 
higijena podruma, opreme i sudova  koje 
koristimo u vinarstvu vrlo važna za 
kvalitet budu�eg vina, i treba obratiti  
pažnju da se ona održava tokom �itave 
godine! 

  

 


